


2

І’КПІІПІ II
1 ІрофсСЙІІІО ІСО|ІС 1 ■1*11111
підготовка 427 102 48 2 37 8 22 8 25 7 34 7 54 8 44 8 21 8 22 7 38 14 ЗО 27 8 25 8

2.1 Технологія приготування їжі 220 78 4 15 6 13 6 ГЇ2 6 20 6 33 6 28 6 11 6 14 6 27 12 15 6 16 6 12 6

2.2 Товарознавство харчових 
продуктів ЗО - - - 7 - - - 4 - 4 - 6 - 2 - 3 - - - - - 2 - - - 2 -

2.3 Устаткування підприємств 
харчування 62 12* - - 7 2 5 1 2 - 5 1 6 1 9 1 3 1 2 - 6 1 7 2 5 1 5 1

2.4 Охорона праці ЗО - зо

2.5 Організація виробництва та 
обслуговування 35 - 3 - 3 - 2 - 2 - 3 - 5 - 2 - 2 - 2 - 2 - 3 - 4 - 2 -

2.6 Санітарія та гігієна виробництва, 
фізіологія харчування ЗО - 7 - 4 - 1 - 3 - 2 - 2 - 2 - 1 - 2 - 2 - 2 - 1 - 1 -

2.7 Облік, калькуляція та звітність 20 12 4 2 1 - 1 1 2 1 - - 2 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 3 1

3 Професійно-практична
підготовка 769 13 46 59 33 46 92 92 53 59 112 59 72 33

3.1 Виробниче навчання 300 6 18 24 12 18 36 36 18 24 42 24 ЗО 12
3.2 Виробнича практика 469 7 28 35 21 28 56 56 35 35 70 35 42 21
4 Консультації 50 4 4 2 3 6 6 4 4 7 3 5 2
5 Кваліфікаційна атестація 7

Загальний обсяг навчального 
часу (без п. 4, 5) 1275 108 61 2 128 14 81 8 59 7 80 7 146 8 138 8 75 8 84 7 153 14 92 9 99 8 79 8


