


2.3 Товарознавство харчових продуктів 17 - 2 — 7 __ 8 —

2.4 Технологічне обладнання 16 7 2 1 12 5 2 1
2.5 Техніка обчислень, облік і звітність 10 4 2 1 7 3 1 —

2.6 Кулінарна характеристика страв 24 - 2 — т г 11 —

2.7 Санітарія і гігієна, фізіологія харчування 12 - 2 — 10 _ - —

3 Професійно-практична підготовка 584 - - — 347 _ 237 —

3.1 Виробниче навчання 108 - - — 60 . 48 —

3.2 Виробнича практика 476 - - — 287 . 189 —

4 Кваліфікаційна пробна робота ' _______ - - — _ _ —

5 Консультації 14 - 2 — 6 _ 6 —

6 Кваліфікаційна атестація 7 - - — _ — —

Загальний обсяг навчального часу (без п.п.4,5) 836 28 112 9 434 13 283 6





f t , .  ,|И . f f t l l t i  H f in i -  Гм III іГ П Т П И М І 3 - М

І 1 K i i j t i iO M ii 'K '  і ш  11 • 1111111 >і 78 — — 78 —

3.2 Виробнича практика 266 — — — 266 —

4 Кваліфікаційна пробна робота 7 — — — 7 —

5 Консультації 14 — — 14 —

6 Кваліфікаційна атестація 7 — — — 7 —

Загальний обсяг навчального часу (без п.п.4,5) 470 13 - - 470 13


